1.-3.
oktober

6. —10.
oktober

13.-17.

Oktdber

20. - 24.

Oktdber

27.-31.

oktober

Tortillur med
kjukling,
syrdum
rjoma, salsa
og osti

Fiskibollur
med
hrisgriénum
og karrysésu

Haustfri

Sodinn fiskur
med
kartoflum

Steiktur fiskur
med
hrisgrionum
og kaldri sésu

Kjuklingasupa
med nachos
og syrdum
rioma

Haustfri

Grjénagrautur
og kalt slatur

Birt med fyrirvara um breytingar.

Blagryti ehf.
Hafnarbraut 5
Simi: 466-1224
Netfang: skolamatur@blagryti.is

Gullassupa med
braudbollu

Skyr med
braudi og aleggi

Lifrarbuff med
kartoflustoppu
og lauksdsu

Lambapott-
réttur

med
hrisgrjénum

Kjuklingaréttur
med spergilkali
og hrisgrjénum

Kjuklingabollur
med kartoflum
og brunni sdsu

Neetursaltadur
fiskur med
kartoflum og
réfum

Fiskur i raspi
med kartoflum
og remuladi

Fiskiklattar
med kartoflum
og lauksdsu

Plokkfiskur
med rugbraudi

Ofnbakadur
fiskréttur med
hrisgrionum

italskar
hakkbollur med
kartoflustoppu
og piparsosu

&S

9. bekkur
Dalvikurskadla
velur

Tématlagad
pasta med
pepperoni og
braudbollu

Graenmetisbuff
med

seetartoflustoppu
og sveppasosu
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