1.-2.
Mai

Sodinn fiskur  Hakk og
5.-9. med spaghetti
Mai kartoflum

Tortillur med Pasta med
12.-16. nautahakki,  kjukling i
Mai graenmeti témat

o.fl.

Lambapott-  Greenmetis-
19.- 23. réttur med buff med
Mai kartoflu- setum

stoppu kartoflum og

sveppasosu

Steiktur Kjuklinga-
26. —30. fiskur med réttur med
Mai kartoflum og  hrisgrionum

kaldri sésu

Med fyrirvara um breytingar.

Blagryti ehf.

Hafnarbraut 5

Simi: 466-1224

Netfang: skolamatur@blagryti.is

Fiskibollur med
kartoflum og
lauksdsu

Skoli
velur

&S

Starfsfolk
velur

&S

Pylsur

Verkalyds-
dagurinn

Kjuklingabitar
med

kartoflubatum
og koktailsdsu

Fiskur i raspi
med
hrisgrionum og
sursaetri sdsu

Plokkfiskur
med rugbraudi
og smjorva

Uppstigningar-
dagur

Grjénagrautur
og kalt slatur

Skyr, braud og
alegg

Kjuklingasupa
med tilheyrandi
medlzeti

Makkarénu-
grautur og kalt
slatur

Kjotsupa


mailto:skolamatur@blagryti.is

