11. -15.
névember

18.-22.
Ndévember

25.-29,
November

2.-6.
desember

9.-13.
desember

16. - 20.
desember

Blagryti ehf
Hafnarbraut 5
Simi: 868-1202

Sodinn fiskur
med
kartoflum

Chilli con
carne med
hrisgrionum,
syrdum réma
og nachos

Rjomalagad
pasta med
kjukling

Fiskiborgari
med
kartoflubatum

Hakk og
spaghetti med
hvitlauks-
braudi

Fiskisupa med
braudi

Netfang: skolamatur@blagryti.is

Graenmetis-
buff med
hrisgrionum
og sosu
Lifrarbuff med
branni sésu
og kartoflu-
stoppu

Fiskibollur
med sodnum
kartoflum og
lauksmjori

Nudlur med
kjukling og
grenmeti

Ponnusteiktur
fiskur med
kartoflum

Sma upphitun
fyrir jolin

Steiktur fiskur
i raspi med
kartoflum og
koktailsésu
Marineradur
fiskur med
kuskus

Pottréttur i
branni sésu
med

hrisgrionum

Tortilla
lasagne

Skali velur

Kjuklinga-
bringur i raspi
med
hrisgrjénum
og kaldri sésu

Tortillur med
hakki, syrdum
rjdma, rifnum
osti og salsa
Grisasnitsel
med
ofnsteiktum
kartoflum,
rabbabara-
sultu og sésu

Plokkfiskur
med
ragbraudi og
smjori

Kjuklingabitar
med
kartoflubatum
hrasalati og
kokteilsésu

Sodinn fiskur
med
kartoflum og
greenmeti

Pasta-
hladbord

Skyr med
ridmablandi,
braud og
alegg
Sveppasupa
med braudi

Skyr med
ridmablandi,
braud og
alegg

Grjéna-
grautur og
kalt slatur

Makkarénu-
grautur,
braud og

alegg

&S


mailto:skolamatur@blagryti.is

