14. -18.
agust

21. - 25,
agust

28.-1.
september

4. -38.
september

11.- 15.
september

18.-22.
september

Fiskibollur
med sodnum
kartoflum,
grenmeti og
soésu
Skoélabjugu
med kartoflum
og uppstuf

Kjuklingaréttur
med saetum
kartoflum

Beikonfiskur
med
hrisgriénum
og bankabyggi

Heimalagadar
kjotbollur med
kartoflumus
og sosu

Gufusodinn
fiskur med
kartoflum og
rotargraenmeti

Asiskar
nudlur med
kjukling og
grenmeti

Marineradur
fiskur med
kuskus og
steiktu
grenmeti
Gratineradur
paprikufiskur
med
kartoflum

Lasagne med
braudi og
grenmeti

Ost- og
eggsteiktur
porskur med
sodnum
kartoflum
Mexikdsupa
med syrdum
rjoma, osti
og flogum

Steiktur fiskur i
raspi med
kartoflum,
lauksmjori og
remuladi

Taco med
nautahakki,
hrisgrionum,
baunum og
salsa
Pepperdnipasta
med blomkali
og
hvitlauksbraudi

Graenmetisbuff
med
hrisgriéonum og
gurkusésu

Skyr med
ridmablandi og
braud

Lambalzeri med
ponnusteiktum
kartoflum,
greenum og
sosu

Karrylamba-
pottréttur med
hrisgrjéonum og
gulrétum

Grisasnitsel med
kartoflum,
gufusodnu
grenmeti og
sésu

Lax i teriyaki
med hrisgrionum

Kjuklingabitar
med
kartoflubatum,
hrasalati og
kokteilsésu
Salsafiskur med
osti og
hrisgrionum

Plokkfiskur med
rugbraudi og
smjori

Med 6llum réttum er bodid upp a dvexti og ferskt salat auk annars medleetis.

Allur matur er Utbuinn a stadnum nema lifrarpylsa, grisasnitsel og skdélabjigu.

Blagryti ehf.

Simi: 868-1202
Netfang: basaltbistro@gmail.com

Pastasupa
med braudi

og aleggi

Skyr med
ridmablandi
og braud

Grjonagrautur
og kold
lifrarpylsa

Fiskisipa med
braudbollum

Skoli velur

)

Grjénagrautur
og kold
lifrarpylsa



