6. -10.
névember

13.-17.
noévember

20.-24.
névember

27. nbvember
-1.
desember

4.-8.

desember

11.-15.
desember

18.-22.
desember

Marineradur
fiskur med
kuskus og
ofnsteiktu
graenmeti
Kékosnudlu-
réttur med
karry kjukling

Rjomalagad
pasta med
pepperoni og
snittubraudi

Spaghetti
fiskur med
bankabyggi og
ofnsteiktu
hvitkali
Heilhveiti-
spaghetti
bolognese
med
hvitlauks-
braudi
Gufusodinn
fiskur med
kartoflum og
rofum

Plokkfiskur i
sparifétunum
med
ragbraudi og
smjori

Skdlabjugu
med sodnum
kartoflum og
uppstuf

Fiskibollur
med sodnum
kartoflum,
graenmeti og
sosu

Gufusodinn
fiskur med
kartoflum og
rétar-
grenmeti
Lasagne med
braudi og
grenmeti

Eggsteiktur
borskur med
sodnum
kartoflum

Lifrarbuff med
svissudum
lauk, branni
sésu og
kartoflu-
stéppu
Kaldur
hamborgar-
hryggur med
gljadum
kartoflum,
raudkali og
soésu

Steiktur fiskur
i raspi med
kartoflubatum
lauksmjori og
remuladi
Taco med
nautahakki,
hrisgrionum,
baunum og
salsa

Kjuklinga -
burritos

Graenmetis-
buff med
hrisgrionum
og glrkusdésu

Skyr med
ridmablandi,
braud og
alegg

Lambalzeri
med
steiktum
kartoflum,
greenum og
sésu
Salsafiskur
med nachos
og rifnum osti
asamt
hrisgrionum

Lamba-
pottréttur i
branni sésu
med
hrisgrionum
Grisasnitsel
med
ofnsteiktum
kartoflum,
gufusodnu
grenmeti og
sésu
Plokkfiskur
med
ragbraudi og
smjori

Kjuklingabitar
med
kartoflubatum
hrasalati og
kokteilsésu
Kornflexfiskur
med
hrisgriénum
og sursaetri
sosu

Steiktur
turmeric
fiskur med
rostikartoflum
og kaldri sésu

Snitsel med
steiktum
kartoflum og
sosu

Sveppasupa
med braudi

Skyr med
ridmablandi,
braud og
alegg

Grjoénagrautur
og kalt slatur

Blomkalssupa
med braudi

Skdli velur
Grjdénagrautur

og kalt slatur

Pastasupa
med braudi

Starfsfélk Blagrytis 6skar nemendum, kennurum og foreldrum gledilegra jola og farsaeldar 3
nyju ari med pokk fyrir gott samstarf a pessu hausti. Vid hlékkum til 2018 med ykkur.

Blagryti ehf
Hafnarbraut 5
Simi: 868-1202

Netfang: basaltbistro@gmail.com
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