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Manudagur | bridjudagur Midvikudagur Fimmtudagur | Fostudagur
Gufusodinn | Skoélastjora Steiktur fiskur i Snitzel med Grjoénagrautur
Fiskur med pasta med raspi med salati | kartoflubatu og slatur

med hvitlauksbraud | og sésu m og

graenmeti i graenmeti

Heima- Saltkjot og Oskudagur Ofnbakad Blomkalssupa
gerdar baunir tukall heimalagad

fiskibollur kjotfars med

med sosu stoppu

graenmeti og og grenmeti

brdnni soésu.

Fiskistangir | Lasagne med Lambapottréttu | Steiktir Skyr braud og
med snittubraudi r med stoppu, fiskiklattar alegg
karrysdsu og | og greenmeti. greenmeti og med

kartoflum sultu. kartoflum og

sosa.

Gratineradu

Mexicosupa
med kjuklingi

Hakkad buff
med lauksdsu

Steiktur fiskur
med

Grjénagautur og
slatur

r plokkfiskur | og natchos. og hrisgrionum

med kartoflustoppu og sursaetri

rugbraudi og sosu.

gulrétum.

Skélabjugu Gratineradur Pizza veisla. Steiktur fiskur | pasta med,

med fiskréttur med med ridmabaconsdsu

kartoflum hrisgrionum og ofnbokuéum |,

og jafningi. broccoli. kartoflum og | hvitlauksbraudi
coctailsésu og greenmeti.

Sodid slatur | Fiskiborgari Kjotbollur med Kjuklingur Graenmetissupa

med med greenmeti | hvitkals jafningi | franskar, braud og alegg.

kartoflum og sosu. og sodnum salat og sésa

og jafningi. kartoflum

Allur matur sem er bodid uppa fra Veislupjonustunni er lagadur & stadnum. Einungis blédmor,
lifrarpylsa,skélabjugu , skélapylsur kartoflustappa, eru keypt af birgjum sem eru med vottada vorur
fra lydheilsustofnun. Og vid maelum med vatni ad drekka med matnum.



